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VORSPEISEN 
STARTERS 
    

Rindstatar «Casa Tödi»   21 
Beef tartar “Casa Tödi”    

    

Marinierte Makrele, Gurken Gin-Granitée  
& Salatbouquet 

16 

Marinated mackerel, cucumber Gin-granitée & 
salad bouquet 

  

   

Kalbsfleischterrine, getrocknete Früchte & 
Pistazien, Sommerbeeren-Relish, Salat  

18 

Veal terrine, dried fruits & pistachios, summer berry 
relish, sweet lettuce 

 

 

Pochierter Lachs, grüner Erbsen-Koriander- 
Hummus & Wildkräutersalat 

18 

Poached salmon, green peas cilantro hummus & 
Wild herb salad 

  

    

Lila Karottensuppe, gelber Karottenstroh & 
geröstete Mandeln 

12 

Purple carrot soup, yellow carrot straw & toasted almonds 

    

Blattsalat, Rohkostgemüse & Goji Beeren, 
Kräuter-Dressing 

10 

Lettuce salad, raw vegetables & Goji berries, herb 
dressing 

 

    
 
 
 
 
 
 
 

   

    
 
 
 
 

   

SUPERFOOD    

SUPER FOOD    
    

Gratinierter Ziegenkäse, Zitronenthymian & 
Honig, Zucchini-Sesamsalat, 

20 

Gratinated goat's cheese, lemon thyme & honey, 
zucchini sesame salad 

  

    

Auberginen Millefeuille, Quinoa Rucola & 
Tomatencoulis 

17 

Eggplant Millefeuille, Quinoa rocket & 
tomato coulis 
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HAUPTGÄNGE 
MAIN COURSES 
    

Ossobuco, saisonales gemüse, Carnaroli- 
Risotto & Parmesan 

54 

Ossobuco, seasonal vegetables, carnaroli Risotto & 
Parmesan 

 

    

Maispoulardenbrust gefüllt mit Paprika 
Frischkäse, Balsamicojus & Gemüse-
Pizochels 

32 

Corn feed chicken breast stuffed wit paprika cream 
cheese, Balsamic jus & vegetable pizochels 

 

   

Schweinsfilet im Rohschinken-Kräuter-
Mantel, Kartoffelrösti und saisonales 
Gemüse 

42 

Pork filet in raw ham and herb coat, Potato rösti & 
seasonal vegetables 

 

    

Felchenfilet, Petersilien-Limettenbutter, 
Blattspinat und Schlosskartoffeln 

38 

Whitefish fillet, parsley and lime butter, spinach 
and pommes chateau 

  

    

Orecchiette-Pasta, Blutampfer, 
Sommergemüse, Rucola-Pesto und 
geröstete Kerne 

18 

“Orechiette, blood steamer, summer vegetables, 
Argugula pesto & roasted seeds 

 

    
 
 
 
 
 
 

   

    

   

   
   
   

   

   
   
   

   

   
   

    

BURGER   

BURGERS   
   

Beefburger, Cole Slow, Bergkäse, Fries 23 
Beef burger, coleslow, mountain local cheese, 
fries 

  

   

Vegi Burger, Quinoa, Tomatensalsa, 
Avocado & Zwiebel Chutney 

 20 

Veggie burger, quinoa, tomato salsa, Avocado & onion chutney 
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EMPFEHLUNG 
TRANCHIER-WAGEN 
FROM THE TROLLEY 
    

MONTAG | MONDAY    

Glacierte Kalbshaxe, 
Zwiebelgemüse, 
Ofenkartoffeln 

  49 

Glazed shin of veal, onion vegetables, owen 
roasted potatoes 

   

    

DIENSTAG | TUESDAY    

Lamm Gigot, Bagna Cauda Sauce, 
Ratatouille, Bündner Polenta 

  48 

Lamb gigot, Bagna Cauda Sauce, ratatouille, Grison polenta 

   

MITTWOCH | WEDNESDAY   

Roast Beef, Sauce Béarnaise, Wintergemüse, 
Kartoffelgratin 

53 

Roast beef, sauce Béarnaise, winter vegetables, potato gratin  
    

DONNERSTAG | THURSDAY    

Ente ganz, Orangen-Sauce, Feigen-Rotkraut, 
Serviettenknödel 

48 

Whole duck, orange sauce, fig red cabbage, Serviettenknödel  
    

FREITAG | FRIDAY    

Schottischer Lachs im Teig, Sauce Hollandaise, 
Venere Reis 

38 

Scottish salmon en croûte, sauce hollandaise, Venere rice  
   

SAMSTAG | SATURDAY   

Beef Wellington, frische Blattsalate & Kräuter 
Anna-Kartoffeln 

59 

Beef Wellington, fresh lettuce, herbs, red onions, pommes 
Anna 

 

    

SONNTAG | SUNDAY   

Sonntagsbraten vom Schwein, 
Rosmarin-Honig-Karotten, 
Tagliatelle 

  37 

Sunday pork roast, rosemary-honey carrots, tagliatelle  
    
   

   

   

    
    
    
    
    

   
    
    
    
    
    
    

    
    

SAVE THE CHILDREN  

Mit der Wahl eines Hauptganges vom Tranchier-
Wagen unterstützen Sie automatisch die 
Kinderrechtsorganisation Save the children. 
Choose a main course from our trolley and support Save the 
children with a donation. 

 

   

ALLERGIEN    
ALLERGIES    

Falls Sie oder Ihre Gäste Allergien und 
Unverträglichkeiten haben, bitten wir Sie uns im 
Voraus zu informieren. 
Please inform us if you have any dietary or allergen 
requirements. 

 

    

FLEISCHDEKLARATION    
MEAT DECLARATION    

Rind Schweiz Beef Switzerland 

Kalb Schweiz Veal Switzerland 

Schwein Schweiz Pork Switzerland 

Geflügel Schweiz/Frankreich Poultry 
Switzerland/France 

Lamm Schweiz Lamb Switzerland 
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